
C O N S U M I N G   R A W   O R  U N D E R C O O K E D   M E AT S , S E A F O O D ,  S H E L L F I S H  O R  E G G S  M AY  I N C R E A S E  Y O U R  R I S K  O F  F O O D B O R N E  I L L N E S S

NIÇOISE NIÇOISE (GF)(GF) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 27 27 
confit tuna, little gem, lemon dressing, green bean, potato, olive, egg

LOBSTER CH OPLOBSTER CH OP  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 32 32 
mizuna & little gem, heart of palm, avocado, sungold tomato, chorizo panko, black sesame, citrus vinaigrette

GRILLED BABY  R OM AI N EGRILLED BABY  R OM AI N E  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 28 28 
pulled rotisserie chicken, anchovy, bagna càuda, parmigiano-citrus gremolata

B .L .A .TB .L .A .T  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24 24 
country loaf, nueske’s bacon, lettuce, avocado, tomato, greens

C ROQUE M ADAM EC ROQUE M ADAM E  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 28 28 
jambon, gruyère, sunnyside egg, mornay, greens

THE BURG E RTHE BURG E R  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 25 25 
lettuce, tomato, red onion, whole grain mustard aioli, pickle 
add: nueske’s bacon $4, tillamook cheddar $3

JAPANESE  E G G P L AN T JAPANESE  E G G P L AN T (GF)(VG)(GF)(VG)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 27 27 
marinated cherry tomatoes, sumac, evoo

FARRO ISL AN D S AL M ON  FARRO ISL AN D S AL M ON  (GF)(GF)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 35 35 
parsnip veloute, chimichurri bok choy, pickled honey raisin

ROTISSERI E  COR N I S H  H E NROTISSERI E  COR N I S H  H E N  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 26 26 
fries, mayo 

STEAK FRI TE SSTEAK FRI TE S  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 38 38 
hanger steak, sauce au poivre, french fries

MAINS

           Bienvenue à Lum
ière. N

ous croyons que le rire et la nourriture peuvent transcender toutes les langues. M
êm

e le fr ançais.   •    Les fr ères Lum
ière ont dû inventer la ciném

atographie pour être des inf uenceurs. Tout ce dont vous avez besoin est         

      un bon fi ltre et une tour de fr uits de mer.      •      Qu’a dit l’historien de l’art du LACMA lorsqu’on l’interroge sur les peintures de paysage      
  d
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      lune? Bonne nourriture, pas d’ambiance.       •        Pourquoi les ouvriers ont-ils quitté l’usine Lumière? Ils devaient se rendre au train.                               

SIDE SALAD
red oak  le t tuce ,  

champagne  v ina igret te 
10

FREN CH FRIES
w hol e  g r a i n  mu s t a rd  a iol i 

10

HARICOT S V ERTS
g a r l ic ,  but t e r,  p a r s l e y 

12

SIDES

TO START
FRESH BAG UE TTE  FRESH BAG UE TTE  (V)(V)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8 8 
beurre de baratte (butter)

FRENCH O N I ON  S OUPFRENCH O N I ON  S OUP  .  .  .  .  . .  .  .  .  . 16 16 
veal stock, aged 1655 gruyère 

GRILLED OCTOP US  GRILLED OCTOP US  (GF)(GF)  .  .  .  .  .  .  .  . 21 21 
salsa matcha, potatoes, safron aioli

PEAR & PI S TACH I O PEAR & PI S TACH I O (GF)(VG)(GF)(VG)  .  . 19 19 
red oak lettuce, pistachio, pear, pickled shallot,  
tarragon, apple cider vinaigrette

CHICKEN LIV ER MOUSSECHICKEN LIV ER MOUSSE  .  .  .  .  23  23 
olive oil jam, toasted country loaf 

LITTLE GEM WEDGELITTLE GEM WEDGE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 21 21 
cherry tomato, lardon, blue cheese, crème fraîche dressing

B IB B  LETTUCE B IB B  LETTUCE (VG)(VG)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18 18 
fines herbes, radish, champagne vinaigrette

B EET &  CITRUS SA LA D B EET &  CITRUS SA LA D (VG)(VG)  . . 21 21 
beets,almonds, fennel, orange, mint, citrus

add: seared salmon $18; hanger steak $21

(v)  -  vegetar ian  |  (vg)  -  vegan  |  (gf )  -  g luten-free  |  (n)  -  conta ins  nuts  |  (df)  -  da i ry - f ree(v)  -  vegetar ian  |  (vg)  -  vegan  |  (gf )  -  g luten-free  |  (n)  -  conta ins  nuts  |  (df)  -  da i ry - f ree


